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Mini Muhlen Klassik
Mini mills classic

Mini Mahlen Vollmilch
Mini mills milk chocolate
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Lebkuchen gefillt mit Pflaume
Gingerbread filled with plum

Lebkuchen gefillt mit Kirsche
Gingerbread filled with cherry
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Mini Mihlen Zartbitter
Mini mills dark chocolate

Glutenfrei / Gluten free
Lebkuchen / Gingerbread
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Spekulatius Schokolade Spekulatius Butter Spekulatius Mandel
Chocolate Spekulatius Butter Spekulatius Almond Spekulatius
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Gewlirz Spekulatius
Spiced Spekulatius
400 g

Gewlirz Spekulatius
Spiced Spekulatius
600 g

Gewlirz Spekulatius Dose
Spiced Spekulatius tin
400g+600¢g




Speku-Duett Mandelcreme
Spekulatius sandwich almond cream
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Glutenfrei / Gluten free
Mini Butter-Spekulatius / Mini butter Spekulatius
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Speku-Duett Spekulatiuscreme
Spekulatius sandwich Spekulatius cream
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Speku-Duett Haselnusscreme
Spekulatius sandwich hazelnut cream
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Glutenfrei / Gluten free
Mini Gewtlirz-Spekulatius / Mini spiced Spekulatius
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Zuckerfrei / Sugar free
Mini Butter-Spekulatius / Mini butter Spekulatius
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Vegan Bakery
Mini Spekulatius Mandel
Mini almond Spekulatius
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Vegan Bakery
Mini Spekulatius Gewlirz
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Zuckerfrei / Sugar free
Mini Gewlrz-Spekulatius / Mini spiced Spekulatius
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Vegan Bakery
Mini Spekulatius Schoko
Mini chocolate Spekulatius
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@ Die Liebe zum Geback liegt bei Coppenrath
in der Familie - schon in der sechsten Generation.
Seit nahezu 200 Jahren verstehen wir uns auf

die feine Art des Backens und vertreiben unsere
Produkte in Gber 60 Lander weltweit.

Mit dem Zusammenspiel von erlesenen Rohstof-
fen, schonenden Backverfahren und meister-
licher Fachkompetenz garantieren wir lhnen erst-
klassige Feingebacke. Unsere Produktionstechnik
und Logistik haben wir tiber die Jahrzehnte konti-
nuierlich den steigenden Anforderungen unserer
Kunden angepasst, so dass wir Ihre Wiinsche mit
hoher Flexibilitdt erfullen kdnnen.

Der Slogan: ,,Ehre das Alte, wage das Neue“
bestimmt unser Handeln: Wir backen noch

heute nach Original-Rezepten von damals und
entwickeln zusatzlich standig neue Kreationen fiir
GenieRer.

Damit unser Feingeback auch wirklich immer fein
schmeckt...

The love of baking lies in the Cop-

penrath family, a family which is now in its sixth
generation. For nearly 200 years we have focused
on the fine art of baking, something which we
share with customers in over 60 countries world-
wide.

The combination of finest ingredients, delicate
baking and expert craftsmanship contributes to a
guarantee of first class baked goods.

Over the decades our production technology and
an excellent logistics service have seen us cont-
inue to meet increased customer requirements
and respond to their wishes with total flexibility.

The slogan “Honour the old, embrace the new”
encompasses our philosophy: We still bake today
to the original recipes and develop continuously
new products for our consumers.

That’s why our premium biscuits always taste so
good.

Coppenrath Feingebiack GmbH

Telgweg 14, 49744 Geeste / Germany
Tel +49 5937 39-0
info@coppenrath-feingebaeck.de
coppenrath-feingebaeck.de

® Dans la famille Coppenrath on aime les
biscuits depuis six générations. Voila presque
200 ans que nous maitrisons I'art de la patisserie
et exportons nos produits dans plus de 60 pays
dans le monde entier.

Nous garantissons des biscuits de la plus haute
qualité grace a plusieurs facteurs: des matiéres
premiéres de qualité supérieure, un procédé de
cuisson particulier et la compétence de maitres
patissiers. Nous avons adapté notre technique

de production et notre logistique aux exigences
de plus en plus grandes de nos clients au fil des
décennies et sommes en mesure de satisfaire vos
souhaits avec la plus grande flexibilité.

Notre slogan: “Respecte les valeurs anciennes,
ose le nouveau” est la base de notre commerce:
Aujourd’hui encore nous produisons selon des
recettes originales de I"ancien temps et créons
constamment de nouveaux produits pour
connaisseurs.

Afin que nos biscuits conservent leur golt
raffiné...

@ La passione per la pasticceria appartiene
alla famiglia ,,Coppenrath” gia dalla sesta genera-
zione. Da quasi 200 anni ci intendiamo dell’arte
raffinata della cucina e distribuiamo i nostri
prodotti in 60 paesi del mondo.

Con l'ausilio di selezionate materie prime, di una
cucina delicata e personale competente garanti-
amo una pasticceria di alta qualita. Per decenni
abbiamo continuato ad adattare la nostra tecnica
di produzione e logistica alle richieste dei nostri
clienti, in modo da esaudire i loro desideri con
maggiore flessibilita.

Lo slogan: “Mantenere la tradizione e tentare la
novita” contraddistingue il nostro commercio.
Prepariamo ancora oggi le ricette originali di una
volta e inoltre sviluppiamo costantemente nuove
creazioni per intenditori.

Affinché la nostra pasticceria mantenga nel
tempo un gusto delicato.
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